
ÜBERZUGSMASCHINE

LCM 320 ATC

WAS SIE VON LCM-MASCHINEN ERWARTEN DÜRFEN

Leicht zu reinigen. 

LCD Touch Panel. 

Intelligentes Temperiermanagement.

Kundenspezifi sche Anpassung.

Schnelle Ersatzteilversorgung. 

Variabel zu kombinieren. 

Perfektion, die man schmeckt. Qualität, die man sieht.
Mit der LCM 320 ATC bieten wir Bäckereien eine leistungsstarke Überzugsmaschine, die speziell für anspruchsvolle 
Backwaren entwickelt wurde. Mit einer Bandbreite von 320 mm ist sie die ideale Lösung, um Torten, Gebäck oder 
Pralinen professionell zu überziehen – effi zient, präzise und reproduzierbar.

Ob Vollüberzug für Torten oder Teilüberzug für Plunder und Feingebäck – die LCM 320 ATC garantiert maximale 
Flexibilität in Ihrer Backstube. Die lange Abtropfstrecke sorgt für ein gleichmäßiges Überzugsbild, perfekte 
Schokoladenschichtstärken und saubere Produktkanten. Das Ergebnis: optisch ansprechende Produkte, die Ihre Kunden 
begeistern, bei gleichzeitig wirtschaftlicher Verarbeitung. 

Hier trifft Technik auf Backkunst.

Diverses Zubehör 
separat erhältlich.

TECHNISCHE DATEN

■ Breite 106
■ Breite inkl. Bänder 306 cm
■ Tiefe 86 cm
■ Höhe 131 cm
■ Arbeitshöhe 97 cm 

IHRE BÄKO-FACHBERATER

inkl. 1,6 m Papierband

■ Leergewicht 250 kg (inkl. Bänder 320 kg)
■ Tankvolumen 50 kg
■ Kontinuierliche Temperierleistung 50-80 kg / Std.
■ Förderleistung 350 kg / Std.

AKTIONSPREIS

€ 47.995,-

Aktion gültig bis 24.04.2026

Marc Ellhof – Technik-Innendienst-Ansprechpartner
Telefon:  +49 (0)40-853127-121
E-Mail:  marc.ellhof@baeko-hansa.de 

Andreas Westphal – Technik-Innendienst-Ansprechpartner
Telefon:  +49 (0)40-853127-123
E-Mail:  andreas.westphal@baeko-hansa.de

BÄKO HANSA eG
Schnackenburgallee 14
22525 Hamburg

MADE IN GERMANY


